
Drodzy Uczniowie !!! 

 

Niestety, przez panującą epidemię, nie możemy wspólnie gotować na zajęciach 

„Procesów technologicznych w gastronomii”. Wiem, że bardzo to lubicie i 

boleję wraz z Wami, że wirus odbiera nam tę przyjemność wtorkowego 

kucharzenia. 

Musimy za to realizować podstawę programową z tego przedmiotu. W związku 

z tym, będziecie raz na dwa tygodnie opracowywać kolejne zagadnienia, w taki 

sam sposób jak na innych przedmiotach( opracowana notatka lub prezentacja). 

Na najbliższe dwa zajęcia( 31.03 i 07.04) Wasze zadanie będzie polegało na 

przygotowaniu prezentacji nt „ Potrawy wielkanocne”. 

W prezentacji należy napisać o tradycji potraw wielkanocnych(rys historyczny), 

opisać potrawy ( przepisy) i zamieścić zdjęcia tych potraw( „bo je się oczami”). 

Oceniane będą zarówno walory merytoryczne jak i estetyczne prezentacji. Im 

będzie bardziej pomysłowa, tym ocena będzie wyższa. Być może nareszcie 

będziemy mogły wystawić oceny celujące z procesów. 

Prezentacja musi zawierać minimum 15 slajdów. Czas na wykonanie macie do 

wtorku 14 kwietnia. Przesyłajcie prezentacje na adresy(obydwa) 

olagorecka21@wp.pl i kasia_and@o2.pl 

 

Życzę zdrowia i pozdrawiam serdecznie 

 

Katarzyna Lewandowska 
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